
 
 
  
 
MS Albatros in Melbourne / Australien                                 Dienstag, den 21. Februar 2012 

 

 

Mittagessen 
 
 

 
 
 

Ihr Küchenchef empfiehlt: 
 

Geflügelsalat mit Früchten und Orangen-Joghurtdressing 
 

Gekühltes Apfelsüppchen   
 

 Hausgemachter Thüringer Zwiebelkuchen mit Schmand 
 

 Streifen vom Weiderind in cremiger Meerrettich Sahne 
serviert mit Bouillon-Gemüse  

 
Schokoladenpudding mit Vanille-Amarettosauce 

 
Gerne servieren wir Ihnen alle unsere Hauptgänge mit Salzkartoffeln 

 
Unser vegetarisches Angebot 

 
Indonesischer Gemüse-Salat pikant mariniert 

 
Hausgemachter Zwiebelkuchen mit Schmand 

 
Käsecreme Suppe 

 

Chinesische Gemüse-Pfanne mit Sesamnudeln & Terijaki Sauce 
 
 

Weinempfehlung 
 
 

Weisswein 
Chardonnay del salento “Blasi” I.G.T.                                               Flasche 75 cl   18.00 € 
aus Italien                                                                                            
                                                                                                    
Rotwein 
Vitiano, Umbria Rosso I.G.T.                                                                Flasche 75 cl   24.00 € 
aus Italien                                                                                                    

 
 

 
 



 
 
 
 

Wir servieren Ihnen Hauswein Rot und Weiss 
Ananassaft- & Früchte-Eistee 

 
 

Kalte Vorspeisen 
1 Geflügelsalat mit Früchten und Orangen-Joghurtdressing 

 

2 Indonesischer Gemüse-Salat pikant mariniert 
 

Suppen 
3 Gekühltes Apfelsüppchen   

 

4 Käsecreme Suppe  
 

Warme Vorspeise 
5 Hausgemachter Thüringer Zwiebelkuchen mit Schmand 

 

Auswahl an frischen Saisonsalaten 
und verschiedener Dressings von unserem Buffet 

 

Hauptspeisen 
6 Backfisch im Weinteig mit herzhaften Bratkartoffeln und Kräuter-Remoulade  

 
7 Streifen vom Weiderind in cremiger Meerrettich Sahne 

serviert mit Bouillon-Gemüse 
 
 

Aus der Mannschaftsküche 
 

8 „Terijaki Chicken“ 
 Streifen von der marinierten Hühnerbrust, serviert mit Sesam-Linguine und Wokgemüse 

in Terijaki- Sauce 
 

Dessert 
9 Schokoladenpudding mit Vanille-Amarettosauce 

 
10 Eisbecher mit Fruchtmark & Waffel 

 
Zuckerfrei: Topfenstrudel mit Grand-Marniersauce 

 
Bitte genießen Sie leckeren Käse vom Buffet 

 
Kaffee oder Tee, normal oder koffeinfrei, Tee fein sortiert. 

 
GUTEN APPETIT WÜNSCHEN IHNEN 

 
 

 Ihr Küchenchef                Ihr  Maître d’Hotel 
Peter Schulze                                                   Christian Bruger
  


