MS Albatros in Burnie / Tasmanien Montag, den 20. Februar 2012

Mittagessen

Ihr Kiichenchef empfiehlt:
Aspik von Rauchfischen an Blattsalat mit Meerrettich- Dressing

Cremesuppe von Sommergemiise mit Sesamcroutons

»Pasta Spinacci“
Pasta ,,al dente“ mit Blattspinat & frisch geriebenem Parmeggiano

Chili con Carne
Pikantes Kalbs- & Rindfleisch mit roten Bohnen, gereicht auf Reis
mit saurer Sahne und Mais-Taco

Waldfruchtmousse an Beerenkompott

Gerne servieren wir Ihnen alle unsere Hauptgdnge mit Salzkartoffeln

Unser vegetarisches Angebot
Kdsesalat mit Trauben und Niissen
Kaltschale von tropischen Friichten

»Pasta Spinacci“
Pasta ,,al dente“ mit Blattspinat & frisch geriebenem Parmeggiano

Chili sin Carne
Pikantes Gemiise-Chili, serviert auf Reis mit Créme Fraiche und Tacos

Weinempfehlung

Weisswein
Oyster Bay Chardonnay
aus Neuseeland

Flasche 75 cl

Rotwein
Oyster Bay Merlot
aus Neuseeland

Flasche 75 cl

27.00 €

27.00 €



Wir servieren Ihnen Hauswein Rot und Weiss
Apfelsaft & Eistee

Kalte Vorspeisen

1 Kdsesalat mit Trauben und Ntissen

2 Aspik von Rauchfischen an Blattsalat mit Meerrettich- Dressing

Suppen
3 Cremesuppe von Sommergemiise mit Sesamcroutons

4 Kaltschale von tropischen Friichten
Warme Vorspeise

5 ,Pasta Spinacci®
Pasta ,al dente“ mit Blattspinat & frisch geriebenem Parmeggiano

Auswahl an frischen Saisonsalaten
und verschiedener Dressings von unserem Buffet

Hauptspeisen
6 Forellen-Filet auf Karottenblcittchen mit Salzkartoffeln und Mandelbutter

7 Gegrilltes Friihlingshiihnchen mit Limonen & Rosmarin,
serviert mit Cole Slaw und Pommes Frites

Aus der Mannschaftskiiche
8 Chili con Carne
Pikantes Kalbs- & Rindfleisch mit roten Bohnen,gereicht auf Reis
mit saurer Sahne und Mais-Taco

Dessert
9 Waldfruchtmousse an Beerenkompott

10 Eisbecher ,,Denmark® mit Schokosauce & Vanilleeis
Zuckerfrei: Blaubeertdrtchen mit Orangensalat & Beerencoulis

Bitte geniefsen Sie leckeren Kdse vom Buffet

Kaffee oder Tee, normal oder koffeinfrei, Tee fein sortiert.

GUTEN APPETIT WUNSCHEN IHNEN

Ihr Kiichenchef Ihr Maitre d’Hotel
Peter Schulze Christian Brugner



